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Radbedesalat med hasselngddecreme

Ingredienser 10 portioner

700 g redbeder rustikke, gkologiske,
Findus 96013798

2 spsk rapsolie

200 g cherry tomater

2 spsk balsamicoeddike

1 spsk rasukker

70 g frisk spinat

50 g skivede radiser

salt og peber

Hasselngddecreme

130 g hasselngdder, finhakkede
2 dI creme fraiche

salt og peber

Tilbedredning

Laeg redbederne pa en bageplade og dryp med
olie og balsamicoeddike. Strg sukker over og
krydr med salt og peber. St bagepladen i ovnen
pa 150 grader i ca. 30 minutter. Tag redbederne ud
og monter dem med tomater, spinat og de skivede
radiser i et fad.

Hak hasselngdderne fint og bland med creme
fraiche, gem lidt hakkede nadder til sidst. Smag
til med salt og peber. Fordel cremen lidt her og
der i fadet og stra lidt hakkede hasselnadder over.



Radbeder rustikke, kologiske Gulerodspuré, gkologisk
FINDUS 96013798 FINDUS 96012409
4,8 kg (2x2,4kg) 4 kg (2x2kg)

Arter, mellemfine, gkologiske Kartoffelpandekage, foldet én gang, 60 g gkologisk
FINDUS 96013165 FINDUS 96013083
5kg (2 x2,5kg) 6 kg (100 x 60 g)

Pandekage, foldet én gang, 60 g gkologisk Pandekage, dobbelfoldet, 60 g gkologisk
FINDUS 96011228 FINDUS 96013062
6 kg (100 x 60 g) 6 kg (100 x 60 g)

Nar vi maerker vores produkter med gkologisk maerkning indebaer det, at vi opfylder
(7)) alle de krav som specificeres i EU omkring gkologisk produktion. Pa den made statter
vi 0gsa et baeredygtigt jordbrug, og arbejder for en bedre fremtid for vores milja.
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