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KONTROLL OCH
KALIBRERING AV
HANDMATDON

LAR DIG ATT FUNKTIONSKONTROL-
LERA OCH KALIBRERA FLERA OLIKA
TYPER AV HANDMATDON.

VEM HAR NYTTA AV ATT GA KURSEN?
Du som behover underhalla, funktionskontrollera och kalibrera hand-
matdon eller arbetar vid en ackrediterad matplats for langdmatning.

DARFOR BOR DU GA KURSEN!

Du far goda kunskaper om kontroll och kalibrering av en stor mangd
handmatdon som standarden for kvalitetssystem (SS-EN ISO
9001:2015) staller krav pé att du ska ha.

DET HAR FAR DU LARA DIG

Du far lara dig att kontrollera, underhalla, stalla in och kalibrera olika
typer av handmatdon och matutrustning. Du far ocksd kdnnedom om
innehallet i standarden SS-EN I1SO 10 012 "Kvalitetssékringskrav pa
matutrustning — del 1: System for metrologisk bekraftelse”

Kursinnehallet ar anpassat med tanke pa personal som arbetar pa en
ackrediterad matplats for langdmatning och utfor kalibrering av olika
typer av matdon.

KURSLANGD
Kursen omfattar 4 lararledda dagar.

KURSMATERIAL

Kursparm med faktatexter och dvningsuppgifter. | kursmaterialet ingar
Sveriges verkstadsindustriers bok "Handhavande och kalibrering av
matdon”

GENOMFORANDE

Kursen anordnas vid vart matcentrum i Eskilstuna. Lararledda ge-
nomgéangar varvas med praktiska kontroll- och kalibreringsévningar for
olika typer av matdon.

KUNSKAP & KOMPETENS gl

MALGRUPP: Personal som arbetar
med underhall, funktionskontroll och
kalibrering av handmaéatdon. Personal
vid ackrediterad matplats for
langdmatning.

KURSMAL: Att ge deltagarna kunskap
om att kontrollera, underhalla, stalla
in och kalibrera olika typer av
handmatdon och matutrustning samt
att ge deltagarna kunskap om
gallande relevant ISO-standard.

FORKUNSKAPER: Erfarenhet frén
kontrollarbete i produktionen eller
praktik fran matrum eller matdons-
forrad samt grundlaggande
kunskaper i verkstadsmatteknik.

PRIS: 12 500 SEK exkl. moms.
| kurspriset ingar kurslitteratur, fika
och luncher.

YTTERLIGARE INFORMATION:
Kontakta oss pa telefon 016-16 08 05
eller via e-post:
training.se@hexagon.com.

VAND FOR KURSINNEHALL



KONTROLL OCH KALIBRERING AV HANDMATDON

KURSINNEHALL . T 0 .

Kvalitetskunskap, 2 tim. Métdon for vinkel och konmatning, 4 tim.
+ kvalitetsteknik « vinkelmatare och sinuslinjal
kontolkar

Matdonssystem, 2 tim.

» svensk standard for mat- och kalibreringssystem
« system for kontroll, kalibrering och underhall av méatdon Matapparater for dimensionsmétning, 2 tim.
«  matfixturer - moduluppbyggda system

« matelektronik

«  matdonets duglighet

« ovningar

dévningar

Normaler och referensméatdon, 4,5 tim.
» passbitar med tillbehor

- planskivor

- installningsringar

- installningsdon/mastrar Inledning, kursbedémning, kursavslutning, 1 tim.
« Ovningar

Fasta matdon, 4,5 tim.
- fasta matdon allmant
+ haltolkar/ringtolkar

« haktolkar

- gangtolkar

« matdonstoleranser

« ovningar

Visande matdon for direkt méatning, 4 tim.
+ allmant

+  Abbes komparatorprincip

« skjutmatt

+  mikrometer

« mikrometerstickmatt

« hojdmatare

« Ovningar

Visande matdon for indirekt méatning, 8 tim.
- matklockor

« vippindikatorer

- elektronisk langdindikator

- pneumatisk langdindikator

+ hélindikator

« axelindikator

- Ovningar
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