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MRV MARV.E.L BEHOVSSTYRET K@KKENVENTILATIONSSYSTEM
Fuldautomatisk VAV system til kekkener

_=mg* MARVE.L VAVTeknologi @ IRIS sensor

- ! (MRV) Scanner
Reduktion pa op til 64 % overfladen af
af fraluftsmaengden IRIS kgkkenudstyret

emhaette for emhaette sikrer balancen

Haltons Trykfelsomme
Skeerm (HTS)
Intuitivt LCD interface

for alle systemer

ABD Spjeeld Luftmaengdebalance
A—P.H\[ Justerer Justerer
luftmeengden erstatningsluften og

IRIS™ sensor

Scanner overfladen af
kokkenudstyret for at
bestemme udstyrets status
(Off, Idle eller Cooking) hvilket
sikre en hurtig reaktionstid for
VAV systemet.

ABD Spjeeld

Automatiske spjeeld som
uafhaengigt justerer den
udsugede luftmaengde emhaette
for emhaette afheengigt af den
igangveerende
madlavningsproces.

VAV bokse til tilluft

ABD spjzeldene kombineres med
Haltons VAV spjeeld pa tilluftsiden
for altid at holde den rette balance
mellem udsugningsluften og
indbleesningsluften, hvilket sikrer
funktionen og fedevaresikkerheden.

De vigtigste systemer og teknologier er beskrevet i detaljer i begyndelsen
af dette katalog, side 26 til 38.
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BESKRIVELSE

M.A.R.V.E.L.* er det farste virkelig intelligente og hurtigt
reagerende behovsstyrede ventilationssystem til
kakkenventilation (VAV). Systemet kan reducere den udsugede
luftmaengde med op til utrolige 64 % for Haltons
industriemhaetter og op til 52 % for Haltons
kekkenventilationslofter.

M.A.R.\V.E.L. «Scanner» konstant overfladen af
madlavningsudstyr for at fastsaette status af kekkenudstyret:
Slukket (Off), Opvarmning (Idle) eller Madlavning i gang
(Cooking). Den maksimale udsugningsluftmaengde anvendes kun
nar madlavning er i gang (Cooking). Dette medferer en drastisk
reduktion af den samlede udsugede luftmaengde set over tid.

M.A.R.V.E.L. har en unik evne til helt uaftheengigt at regulere den
udsugede luftmaengde emheette for emheette. Hvis bare ét
kogebord er i drift vil den udsugede luftmeengde kun blive haevet
i den emhaette hvor kogebordet er placeret under. De andre
embhaetter vil fortseette med at operere med et lavt flow. Det
fungerer p4 samme made med zonerne i et
kakkenventilationsloft. Denne unikke evne reducerer yderligere
den udsugede luftmaengde.

Pynten pa kransekagen: M.A.R.V.E.L. regulerer kontinuerligt
hastigheden af ventilatorerne i ventilationsanlaegget for at opna
den ngdvendige udsugede luftmeaengde ved det lavest mulige
tryk. Stremforbruget bliver saledes holdt pa et absolut minimum.

M.A.R.V.E.L. repreesenterer i gjeblikket det mest effektive
behovsstyrede kakkenventilationssystem med massive
gkonomiske besparelser pa luftkonditionering samt
effektforbruget pa ventilationsanleegget

Kompatibel med alle Capture Jet™ embhaetter,
kakkenventilationslofter samt PolluStop, Aerolys og Extenso
enheder.

Uovertruffen energibesparelse takket veere den permanente
optimering af elforbruget til ventilatordrift som et resultat af
den variable luftmaengde og trykregulering

En reduktion pa 64 % i luftmaengde takket veere
kombinationen af M.A.R.V.E.L. og Capture Jet™ teknologien

Individuel og uafhaengig variation af luftmaengder for hver
enkelt emheettesektion eller zone i ventilationslofter. Systemet
kan styre op til 4 forskellige udsugningssystemer med en
opdeling pa 4 zoner pr. system

e Reduktion af energiforbruget med hensyn til opvarmning og/
eller keling af kakkenets erstatningsluft

e Tidsbesparelser ved installation og opstart takket vaere en
selvkalibrerende procedure, som eliminere vanskelig manuel
indregulering af systemet

e Det eneste system som kan justerer fraluftsmeaengden
individuelt for den enkelte emhaettesektion eller loftssektion

* Model-based Automated Regulation of Ventilation Exhaust Level



M.A.R.V.E.L. DRIFTSPRINCIP

PST- PolluStop Aerolys- ARL
[ - - - i
- |l W o bn X o] | o 1 et 1Y 14| 14 . =1k Yok X ood|fe 0 ShEr 1Y 14 <
° L 1 ®
Halton
/ \ Kontrolplatform f *
AN\ ! \
. L o y
- =
= =
— -
— -
—_— -
N = = 7
XN - - 7,
A uu} ooooooooo R ocoo0oo0woco0000 —@ uuuuuuuuuuu $o 90000000 u/u(uu AL
LF =]

Cooking
Idle $

Cooking
$ Idle
Off

Off

KONTROLPLATFORM

M.A.R.V.E.L. Behovsstyret kgkkenventilationssystem er en
del af Halton Foodservice Kontrol Platform.

Alle Haltons teknologier kan styres med en unik og intuitiv
brugerflade: Haltons Trykfalsommme Skeerm. Nar
M.A.R.V.E.L. kombineres med Haltons PolluStop, Aerolys
og Extenso enheder, hvor luftkvaliteten er i hgjsaede,
bliver indeklimaet perfekt. Luftmangderne justeres til det
nedvendige niveau uanset tryktabet i anleeggene og
luftbalancen holdes pa det korrekte niveau. Avanceret
styring med simpel brugerflade.

En ventilator der kgrer ved 60 % hastighed bruger kun
22 % af det nominelle strgmforbrug.

M.A.R.V.E.L. styrer bade luftmangden og trykniveauet, sa
ventilatorens omdrejningstal kan holdes pa det lavest
mulige niveau. Fordele ved dette er massive besparelser
pa stremforbruget samt besparelser til luftkonditionering
(keling og opvarmning).

Kombiner M.A.R.V.E.L. og varmegenvinding!

Ved at kombinere M.A.R.V.E.L. med varmegenvinding
opnas den hgjeste besparelse mulig. Luftmaengden er hgj
nar udstyret er i brug og lav nar udstyret er slukket. Derfor
giver M.A.R.\V.E.L. systemet den bedste udnyttelse af
overskudsvarmen fra kekkenudstyret.
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