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STAR DITT
FORETAG INFOR
MIKROBIOLOGISKA
UTMANINGAR?

FHS Scandinavia har mera &n 20 érs erfarenhet inom kemikaliefria
dekontamineringslésningar. Vi har 16sningar med UVC-ljus, ozon, jonisering och
antibakteriell golvbeldggning som kan anvéndas medan produkfionen fortgdér.

Ni uppnér:

V 6kad effektivitet i er produktion .
v farre &terkallelser av ddliga produkter Ekgqony:skl OC!’?

v l&ngre hallbarhet av produkferna miljomassig vinst!

V l&gre vattenfériorukning och utan kemikalier

FHS Scandinavia levererar 16sningar for desinfektion samtidigt som produktionen fortgér fill i forsta hand livsmedels- och Ikemedelsindustrin
i Skandinavien och har 20 &rs erfarenhet av att hitta I6sningar med hjdlp av UVC-jus, ozon, jonisering och antibakteriell golvbel&ggning. Vi
erbjuder er 16sningar som ar b&de ekonomiskt formdnliga och aven miljidvanliga vilket ju ger ert féretag en bra total [&sning.



Ring oss pa
+45 27 62 61 73
om du vill veta mer

Svartmaogel, Listeria, Kolibakterier
Salmonella eller andra
mikrobiologiska utmaningar?

P& FHS Scandinavia har vi stor erfarenhet inom optimering av hygien i produktionsprocessen inom
livsmedelsindustrin. Med véra hygienldsningar kontrollerar vi den mikrobiologiska nivéin. Véra 16sningar kan
uppnds genom integrering av bland annat UVC-ljus, anvéindning av jonisering eller ozon samt en antibakteriell
golvbelaggning. Vi kan behandla bé&de Iuft, golv, ytor/utrustning, fdrpackningar/emballage samt vatten.
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LUFT YTOR & ROR & CIP GOLV FORPACKNINGAR/ VATTEN
TRANSPORTBAND EMBALLAGE

Exempel pd 1&sningar; For hdgt innehdll av Svartmdgel

Na&r vi moéter en verksamhet med en mégelutmaning
kan vi erbjuda flera olika typer av utrustningar som kan
I6sa problemet. Den avgdrande faktorn &r att identifiera
den verkliga problemet sé& att vi sedan kan vdélja rétt ut-
rustning och ratt applikation, UVC-ljus, jonisering, ozon
eller L.O.G. 4 kan alla pd var sitt satt 16sa eft problem
med mogel i luft, produktionslokaler eller p& maskiner.
Kontakta oss och ta del av exempelldsningar pé hur vi
fidigare har 16st en liknande mdgelutmaning.
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Uppfdlining och
eventuell justering

e

Avtalsskrivning samt
genomgaing infér kommande
installation

No cure,
L8snings-
rapport/
aterkoppling

Vi accepterar
retur om
&nskad verkan
infe uppnas
inom saft fidsram

Utvéirdering och
uppfBlining
Kontroll om ev.
nya projekt med
andra produkter
och I8sningar

Véra l6sningar bygger p& ménga ars erfarenhet ddr vi
har utvérderat och hittat de bdasta tillverkarna av ldmplig
utrustning. Vi har ocksé lart oss att dven den bdasta ut-
rustningen enbart fungerar optimalt om den installerats
pd& ratt satt efter det att vi har forstéitt det grundiéggande
problemet.
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FHS SCANDINAVIA www.food-hygiene-solutions.com
S Tif. +45 27 62 61 73
Kontakta oss for eft férutsattningslést mote dér vi gér igenom ert problem
och ser hur vi kan hjdlpa ert féretag vidare.



