


Hindbær Opera Kage
Flot kage med en lækker bund af brownie med 

valnødder, en fyldig vaniljecreme og elegant 

hindbærgel på toppen.

Varenr. 
9000

1 stykke/
155g

+4°C: 72 timer
-18°C: 1 år

8 
stykker

9 kasser/
kolli

Frugtkage m/ skovbær
Frisk kage med lagkagebunde, en speciel 

hindbærsauce, hvid chokoladecreme og toppet 

med skovbær

Varenr. 
2009

1 stykke/
150g

+4°C: 72 timer
-18°C: 1 år

12 
stykker

9 kasser/
kolli

Hindbær Cheesecake
Lækker kiksebund, en fyldig ostecreme og 

toppet med en frisk hindbærsauce

Varenr. 
1001

1 stykke/
160g

+4°C: 72 timer
-18°C: 1 år

10 
stykker

9 kasser/
kolli

Gulerodskage
Svampet gulerodskage med et twist af kanel og 

toppet med valnødder

Varenr. 
3001

1 stykke/
130g

+4°C: 72 timer
-18°C: 1 år

10 
stykker

9 kasser/
kolli



Mini Souffle m/ mørk chokolade
Let chokoladekage med mørk flydende chokolade

Varenr. 
6004

1 stykke/
100g

+4°C: 72 timer
-18°C: 1 år

16
stykker

9 kasser/
kolli

Pistacie festivalkage
En smagsoplevelse med sød piztaciecreme 

og en topping af sprød pistaciekrymmel. 

Kombineret med lækker chokoladecreme i bunden

Varenr. 
2010

1 stykke/
125g

+4°C: 72 timer
-18°C: 1 år

12 
stykker

9 kasser/
kolli

Chokoladekage med pistacie 
Lys chokoladecreme og chokobunde toppet med 

mørk chokoladeglasur og chokoladeovertrukne 

pistacienødder

Varenr. 
2005

1 stykke/
140g

+4°C: 72 timer
-18°C: 1 år

10 
stykker

9 kasser/
kolli

Mørk chokoladekage Sweet Bella
Chokoladekage flot dekoreret med hindbær og 

hindbærgele

Varenr. 
5002

1 stykke/
180g

+4°C: 72 timer
-18°C: 1 år

9 
stykker

9 kasser/
kolli



Er du interesseret i at vide mere, er du velkommen til at kontakte os på tlf. 7020 7227 
eller besøge os på www.qfoods.dk 

René Brügge
Sales Manager
Foodservice
Danmark
Mobil: +45 2363 3636
Mail: reb@qfoods.dk

Steffen K. Hansen
Foodservice konsulent
Slutbruger/Kæder 
Fyn/Jylland
Mobil: +45 3066 3488
Mail: skh@qfoods.dk

Peter Jensen
Foodservice konsulent
Slutbruger/Kæder
Sjælland
Mobil: +45 2160 4105
Mail: pej@qfoods.dk


