& guldmedaljer

/ Bradrene Jan & Gerd Miiller byder velkom-
‘men til deres prisbelonnede polsehandvaerk.

Jom & Gord ]
\Fjerde generation, Hejer Palser.
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TRADITION OG INNOVATION
SIDEN 1897
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Besog vores
butik i Hgjer

Kom og oplev det helt
store udvalg af vores
originale senderjyske
specialiteter.

Hajer Palser er en familievirksomhed, som bygger
pa stolte handveerkertraditioner. Det er over 115 ar
siden, at den forste polse blev pravesmagt, og siden
er familievirksomheden gaet i arv fra generation til
generation | familien Miller.

I dag er vi 4. generation og to bradre, Gerd og Jan,
som i teet samarbejde med familie og gode, trofaste
medarbejdere serger for at fore de handveerksmaes-
sige traditioner videre. Vi har videreudviklet polse-
magerhandveerket og sat vores preeq derpa, saledes

at vi i dag kan tilbyde palser og palazgsvarer | mange

varianter og i en kvalitet,
du nzeppe finder magen til.

Du kan finde os i vores butik i Hojer, der bugner af
smagspraver pa alle vores specialiteter.

Du er velkormen til at nyde en frokostpelse med
varmt brad i vores hyggelige slagterbutik, og vi
smorer og pakker gerne en madpakke, du kan tage
med pa farten.




Vi er ikke meget for at tale om egne fortraeffelighe-
der, men det er selvfolgelig rart, nar andre pasken-
ner vores arbejde. Gennem arene har vi vundet
over 300 guld- og solvmedaljer i forbindelse med
messer og fagkonkurrencer i ind- og udland. Der-
udover har vi faet et haadersdiplom fra Det Danske
Gastronomiske Akademi for vores fremstilling af
sonderjyske skinke- og polsespecialiteter.

Det bekraafter os i, at vores made at gore tingene
pa ikke er helt ved siden af.

Du er velkommen til at smage efter...

FRI FOR GLU FRI FOR

Vi seetter en zere i, at vores polser og specialiteter er lavet ordentligt.  der om farve- og fyldestoffer. Langt de fleste af vores charcuterivarer
Derfor bruger vi kun udsegte ravarer og bandlyser alt, hvad der min-  er desuden fri for gluten, 2eg og laktose.

STORT

Det er en skrone, at polser er fyldt med fedt. Hojer polser indeholder
ked i store maengder og fedt i lave masngder, og det er en del af
hemmeligheden bag den karakterfyldte smag. Men ogsa krydderi-
erne og de pvrige ingredienser har stor betydning, og derfor bruger
vi altid kun udspgte ravarer. Eksempelvis er der aeqte fransk cognac
i vores Cognac Paté og caribisk rom og madagascarpeber i spege-
polsespecialiteterne,

Vimener, at kvalitet, smag og hejt kedindhold er
tre sider af samme sag. " SR
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~ postejer

Senderjysk spegepolse, landspegepolse, oksespegepolse, Cognacpaté, hvidlegspaté, peberpaté, noddepaté, Roget merbrad, lakseraget fils
sonderjysk hvidlegsspegepolse, kartoffelspegepolse, grovhakket leverpostej, Hojer finhakket leverpalse, Hojer siciliana, chorizo, snackpelser,
Marskland oksespegepolse, Marskland lammespege- grovhakket landleverpolse og Hojer guld sardel. derfedt og special krydderfed!

palse, Marskland hjortespegepalse, chili-spegepolse,
valnpddespegepolse og flaskespegepalse.

Forskellige krydrede kodpalser, rullepolse med peber, let
raget rullepolse, Hamborg rullepelse og rullepelse med
ramsleg.

Hajer lagpolse og Hojer teepalse. Skinkesylte, blodpolse, surkad




t, Hojer spegeskinke, Sonderjyske kalpolser, ringridere, gyros-griller, jeager- Kogte skinker, regede skinker, diverse krydderskinker,

olpolser, schweizer kryd- griller, frokostpelser, wienerpolser, brunchpelser, brunch- kogt hamburgerryg, reget hamburgerryg, kamfilet natur,
polser med chili, frankfurter 99, skinke middagspolser kamifilet raget, krydret kamfilet, Hojer bacon og roget
og skinke middagspalser med ramslag. speek.

~ Gave®sker |

Gaveazsker
sammenseettes
eftere@et valg

og Hojer julespegepolse.
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Jacob Kristiansen
Teamleder Detail
Midt- og Sydjylland/Fyn

+45 2099 1520
ipk@gfoods.dk

Klaus Hedegaard
Salgskonsulent Detail
Midt- og Nordjylland

+45 2347 4783
khe@qgfoods.dk

Henrik Nielsen - Thomas Pil
Salgskonsulent Detail Salgskons
Syd- og Vestsjelland ~  KBH og Nor
og sydlige KBH. '

+45 3166 2942 &
hen@gfoods.dk



Oplev den gode originale
sonderjyske smag

| det sydvestligste hjerne af Danmark, helt ude ved vadehavet, ligger byen
Hejer. En by der farst og fremmest er kendt for sin sluse, strataskte huse og
byen lige bag diget, men ligesa for at vesre hjemsted for Hajer Polser. Pa
Sendergade 1, lige bag Hojer Kirke, ligger vores butik.

Vi bor midt i den barske natur og har det flade Marskland som narmeste
nabo. Her graesser de dyr, vi foretraekker at bruge i vores polser. Lam, stude
og hjorte, der greesser pa marsken, far neeringsrige salte og mineraler - og
det giver vores polser og paleegsvarer kvalitet og smag i seerklasse.

Pa marsken kan du i fordret og efteraret opleve faanomenet sort sol, nar
millioner af stzere samles og danner fascinerende menstre pa himlen. Vi
mener, det er en rigtig god anledning til at nyde en Hojer polse i naturen.

Besog vores webshop pa
www.hoejerpoelser.dk

oq lad dig inspirere af det
store udvalg af polsespeciali-
teter og paleegsvarer.

Besog vores butik i Hojer
Abningstider i butikken
Man-fredag: 09.00 - 17.00
Lordag: 09.00 - 12.00
Sendag: Lukket
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Hojer ligger 9 km fra den tyske greense
og har mange sevaerdigheder at byde pa.
Oplev for eksempel sort sol i marsken,
Vadehavet, Hojer Molle og Nolde Museet,

Hojer Polser - Sondergade 1 - 6280 Hojer
mail@hoejerpoelser.dk - Tel.: 7478 2231 - Butik: 7478 9592




