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BYG DIT EGET 2-DAGS KURSUS
Vælg mellem 8 forskellige moduler og få skræddersyet et 

program, der passer netop dig. Du kan vælge alt fra blot at 
følge et enkelt halvdagsmodul til deltagelse i 4 moduler på 2 

fulde dage. 

Vi har sammensat et program, hvor vi tager de emner op 
indenfor fødevareproduktion og -lovgivning, som vi oplever at 

vore kunder efterspørger.

KURSUS-
FORLØB

FØDEVARER
Eurofins Steins Laboratorium A/S
Rådgivningsafdelingen

www.eurofins.dk

KURSUS

MÆRKNING • SENSORIK • EGENKONTROL



Eurofins Steins Laboratorium A/S
Rådgivningsafdelingen

Mail: raadgivning@eurofins.dk
Telefon: +45 26 86 36 35

KAFFE & FÆLLES INTRO
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Generel mærkning
Varebetegnelse og handelsnormer
Kvantificering (QUID-mærkning)
Illustrationer
Oprindelse
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Ingrediensliste fx.
- sammensatte ingredienser
- angivelse af forarbejdningsmetode
- tilsætningsstoffer
Allergener
Særlig mærkning: BGB-mærkning, 
nøglehulsmærke, fuldkornslogo

Sensorisk grundkursus
Teori om sanser
Sensoriske metoder
Grundsmagstest
Praktiske øvelser

Holdbarhed - sensorik
Sensoriske forandringer over tid
Praktiske øvelser 

Fastsættelse af holdbarhed
Praktisk intro til fastsættelse af holdbar-
hed
Generelle mikrobiologiske udfordringer

Næringsdeklaration
Sådan skal din næringsdeklaration se 
ud
Teoretisk beregning eller analyse?
Frivillig gentagelse af hele eller dele af 
næringsdeklarationen.

Basis mikrobiologi
Introduktion til bakterier i fødevarer
Vækstbetingelser
Styring af risikofaktorer

Egenkontrol 1
HACCP
Opbygning af egenkontrolprogram08
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Berigelse
Tilsætning af vitaminer og mineraler
Tilsætning af aminosyrer
Tilsætning af visse andre nærringsst-
offer

Anprisninger
Ernæringsanprisninger
Sundhedsanprisninger

Egenkontrol 2
Risikovurdering
Verificering - virker egenkontrollen?

Analyseplaner/prøveudtagning
Prøveudtagningsplan
Praktisk prøvetagning
Korrigerende handlinger
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PRIS
2.300 kr.

EARLY BIRD
2.000 kr.

PRIS
4.300 kr.

EARLY BIRD
3.800 kr.
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PRIS
5.800 kr.

EARLY BIRD
5.200 kr.

PRIS
7.300 kr.

EARLY BIRD
6.700 kr.

Vælg mellem de 8 forskellige moduler til 
venstre. For hvert modul kan du vælge 
mellem et mærkningsrelateret spor eller 
et praktisk orienteret spor. Du kan vælge 
at følge blot et enkelt modul eller op til 4 
moduler. 

På mærkningssporet vil vi gennemgå 
de generelle mærkningsregler på dag 1, 
mens vi går i dybden med næringsdeklara-
tionen, berigelse og anprisninger på dag 2.

På det praktiske spor starter vi ud med 
nogle basis fødevaretekniske disciplin-
er, nemlig sensorik og fastsættelse af 
holdbarhed på dag 1. Dag 2 handler om 
mikrobiologi, egenkontrol og prøvetagning.

Opnå EARLY BIRD ved at booke din plads inden den 1. december 2018. Frokost er 
inkluderet i prisen såfremt du har et modul før eller efter frokost.

Kurset afholdes på Ladelundvej 85, 6600 Vejen

Tilmeld dig her: https://www.eurofins.dk/bygditegetkursus

Praktiske oplysninger


