FORCE

/R\ INSPIRerooo

Invitation til temadag

Foadevaresikkerhed og produktionsudstyr

Undga alvorlige kvalitetsbrist i din fadevare-
produktion

Fa vaerktgjer til at styre uden om de fald-
gruber, mange virksomheder havner i

Pa temadagen gennemgas, hvorfor det er vigtigt, at
din virksomhed har styr pa kravene til jeres produk-
tionsanlaeg. Herunder ogsa, at materialespecifikationer
er korrekte, og at der foregar kontrol af udferte ny- og
ombygningsarbejder.

For at sikre en tilstreekkelig rengaring af et produk-
tionsanlaeg, er det et must, at anlaegget er konstrueret
efter hygiejniske principper. Det kan veere helt umuligt
at renggre et produktionsanlaeg, hvor hygiejnisk design
ikke er taenkt ind i konstruktionen.

Er anlaegget forst taget i brug, er en optimal ren-
geringsprocedure ngdvendig for, at dannelse af biofilm
ikke bliver for udtalt, og at kontamineringen til
produktet dermed bliver omfattende.

Tid: 28.maj 2013
Sted: FORCE Technology, Navervej 1, 6600 Vejen
Tilmelding: Annette Koch Petersen; akp@force.dk

Senest 3. maj 2013

Bindende tilmelding efter farst-til-mglle-princip
Oplys:

Deltageres navne, tif. nr. og e-mail adresse
Virksomhedens navn, adresse og CVR-nr.

samt faktureringsadresse

Evt. indkabsordrenr.

Pris: 450,00 kr. excl. moms
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Program:
09.00 - 09.30 Registrering og morgenkaffe

09.30-09.35 Velkomst

09.35-10.30 Mikrobiologi og biofilm
v/ konsulent Annette Baltzer Larsen, FORCE Technology
Introduktion til biofilmens verden — hvad er det, levnedsmiddelvirksomheder keemper imod? Er der en
smule vand tilstede, vil dannelsen af biofilm forega under produktion. Den vigtigste opgave er derfor at fa
stoppet produktionen i tide og fa foretaget en tilstraekkelig renggring. Herved undgas kvalitetsmaessige
udfordringer.

10.30-11.30 Hygiejnisk design af procesudstyr
v/ post.doc. Mette Stenby, DTU
Er principper for hygiejnisk design ikke anvendt, kan procesudstyr veere naesten umuligt at renggre. Der tages
kompromisser i konstruktionen af dagligdagens udstyr. Ved at kende og fglge principper for hygiejnisk design kan
renggringen effektiviseres og risikoen for kontaminering af produktet minimeres.

11.30-12.00 Produktionshygiejne
v/ konsulent Annette Baltzer Larsen, FORCE Technology
En god produktionshygiejne sikrer, at der ikke sker kontaminering til produkterne fra det omgivende
produktionsmiljg.

12.00 - 13.00 Frokost

13.00 - 14.00 Materialekendskab og korrosionsforhold
v/civilingenigr Jan Elkjeer Frantsen, FORCE Technology
Rustfrit stal er det dominerende materialevalg til produktionsudstyr i levnedsmiddelindustrien. Derfor er det vigtigt
at have et kendskab til rustfrit stal - hvad kan det holde til og under hvilke forhold? Det er f.eks. et under, at
rustfrit stal kan holde til den renggringsprocedure, der anvendes i levhedsmiddelindustrien —redningen er den korte
tid, hvor det udsaettes for de ekstreme forhold.

14.00 - 14.30 Optimering af renggringsprocessen og renggringsvalidering
v/ konsulent Annette Baltzer Larsen, FORCE Technology
En renggring skal veere optimeret i forhold til den produktion — og dermed den biofilmdannelse, der har vaeret. Er
renggringstrinnet ikke optimeret, vil den efterfglgende desinfektion ikke give den gnskede effekt pa drab af
mikroorganismer.
En fyldestggrende renggringsvalidering er ikke altid ligetil. Der er en del vigtige elementer, der bgr inddrages i
renggringsvalideringen, for at den er fyldestggrende.

14.30-14.45 Kaffe

14.45 - 15.45 Ny- eller ombygning — vigtige aspekter i relation til rustfrit produktionsudstyr
v/ civilingenigr Jan Elkjeer Frantsen, FORCE Technology
Hvilken rustfri staltype vil veere fornuftig at vaelge, og hvilken overfladebehandling er den mest optimale til
produktion af fgdevarer? Er det ngdvendigt at foretage kontrol af f.eks. udfgrte svejsninger — og hvordan ser
korrekt udfgrte svejsninger sa ud? Alle disse spgrgsmal er serdeles relevante ved ny- og ombygninger af
produktionsanlaegget — bliv lidt klogere, og undga, at der bliver overdraget et anlaeg, der allerede har fejl og

mangler.
15.45 Evaluering og afslutning
16.00 Tak for i dag

Yderligere oplysninger:
FORCE Technology, Konsulent, mejeriingenigr Annette Baltzer Larsen, tIf. 22697433, e-mail: abl@force.dk



